AGRICOLTURA

Alluvione, raccolto miracolato a Rimini
«Comprate le farine dai nostri mulini»

Marzocchi, presidente cooperativa Valmarecchia bionatura: «Nel Riminese perdita tra il 15-20%
di grano e mais. Ma I'aumento della semina fatto a settembre garantisceilivelli di produzione>

RIMINI
ADRIANO CESPI
Centinaiadimilioni di chilidipa-
ne andati in fumo. Ela prima sti-
madeidannisubit dai produtto-
ri di grano della Romagna. Col-
diretti loquantifica in 200 milio-
nidi chili di pane sparito nell'al-
luvione. Interi raccolti finiti sot-
tacqua, da CesenaaForli, daRa-
vennaa Faenza, finoadalcunea-
ree del Riminese, per un taglio
della produzione di grano, se-
condo sempre I'associazione de-
gliagricoltori, pari al 12-15%. E
se pensiamoche conisuoi
160mila ettari seminati a cerea-
li, ’Emilia Romagna copre il
30% dell'intera superficienazio-
nale (570 mila ettari lavorati a
grano tenero), si comprende
meglio il significato di quest da-
. E soprattutto, dei danni subiti
dallaRomagna.

Tuttavia, i produttoridi farina
e pane del Riminese non lamen-
tano un calo della produzione
causato dalla carenza di grano.
Né attuale, né in prospettiva.
Sottolinea Lorenzo Cagnoli, a-
gricoltore e titolare di Pasta Ma-
dre, forno che produce pane at-
traverso la lavorazione di farine
biologiche: «Lanostraazienda a-
gricola ¢ aGemmano, zona for-
tunatamente sfiorata dalla gra-
vissima ondata di maltempo di
quindi giorni fa,e didannineab-
biamo avuti pochi: possiamo

Grano sulle colline riminesi e a destra il panificatore Lorenzo Cagnoli

considerarci dei miracolati. Per
cui tra il grano che produciamo
direttamente e quelloche acqui-
stiamo dagli agricoltori del Ri-
minese pensiamo di coprire
tranquillamente il fabbisogno di
paneperquestanno.Anchesein

ILPANETOLTO
DIBOCCA

Coldirettiloquantificain
200 milionidi chili. Interi
raccoltifiniti sott’acqua,
daCesenaaForli,da
Ravenna a Faenza, finoad
alcunearee del Riminese
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Romagna laperditacomplessiva
del raccolto ¢ stata del 20%».
Lancia, quindi, un appello, il ti-
tolare del forno Pasta madre:
«Perprodurre il pane, cirifornia-
modirettamentedagliagricolto-
ridella zona e acquistiamo la fa-
rinainloco,spendendo1,8-2eu-
roal chilo. Ecco, potrebbe essere
questo un modo per aiutare i
produttori locali, riminesi e ro-
magnoli. Se, infatti, tutte le piz-
zerie, i forni, le pasticcerie della
riviera acquistassero farina nel
Riminese o, comunque, in Ro-
magna, anziché comprare pro-
dotti molto pit1 economici, da 50
centesimi al chilo, provenienti
non si sa da dove, faremmo un

buon servizio alla nostra econo-
mia. Elevando nelcontempo la
qualita dei nostri prodotti». Non
solo il forno di Cagnoli. Anche i
mulininonsembrano averridot-
to laproduzione di farina. Spie-
ga Piero Marzocchi, presidente
della cooperativa agricola Val-
marecchia bionatura di Ponte
Messa a Pennabilli: «Confermo
lasituazione gia evidenziata nel-
le scorse settimane: nel Rimine-
se la perdita approssimativa e di
un 15-20% di raccolto, pari a
150mila-200mila euro di fattu-
rato in menodiproduzione com-
plessiva tra granoemais. Maali-
vellodi farina prodotta non regi-
striamo riduzioni. Rispetto, in-

fatti, ad una minore produzione
di grano e anche una minore re-
sa, corrisponde, pero, un au-
mento della semina effettuata a
settembre da parte dei nostri so-
ci, in previsione diun aumento
della produzione checi eravamo
prefissi. E questo garantirail
mantenimento dei livelli di pro-
duzione di farina». Conclude il
titolare del mulino Ronci: «Non
saradi certo una grande annata,
ma, comunque, non abbiamo
problemi nel reperire il grano. Ci
serviamo dagli agricoltori della
Valmarecchia e anche se qual-
che dannoc’é stato, il prodotto &
sufficiente a garantire il nostro
fabbisogno».



